
鮎
市
場
、
7
月
と
8
月
前
半
の
状
況
を
お
伝
え
し
ま
す
。

吉
報
☆
鮎
が
ぼ
ち
ぼ
ち
と
！

鮎
が
ぼ
ち
ぼ
ち
と
入
荷
。
7
月
の
入
荷
は
約
63
㌔
。

7
月
末
に
西
土
佐
大
橋
で
群
れ
が
発
生
し
、
何
人
か
の
漁
師
が

網
で
ゲ
ッ
ト
。
一
人
で
5
キ
ロ
以
上
も
。
そ
の
時
期
か
ら
、
釣
鮎

も
少
量
の
入
荷
が
あ
っ
た
。
し
ゃ
く
り
の
入
荷
も
あ
り
。
浦
越
の

あ
た
り
か
ら
8
月
頭
に
40
㌔
ほ
ど
火
振
り
漁
も
入
荷
。

い
な
い
と
言
わ
れ
て
い
た
鮎
で
あ
る
が
、
梅
雨
明
け
か
ら
食
み

跡
も
増
え
、
気
配
を
感
じ
る
よ
う
に
な
っ
て
き
た
。
い
な
い
わ
け

で
は
な
い
よ
う
だ
。
体
感
と
し
て
は
、
鮎
や
川
の
状
況
は
一
か
月

遅
れ
。
ま
だ
ま
だ
来
年
へ
の
不
安
は
残
る
。

鰻
は
お
盆
に
ピ
ー
ク

鰻
、
依
然
と
し
て
人
気
。
常
に
予
約
待
ち
状
態
。
丑
の
日
と
お

盆
に
予
約
の
ピ
ー
ク
を
迎
え
、
鰻
を
捌
き
発
送
す
る
光
景
が
頻
繁

に
見
ら
れ
た
。
鰻
を
捌
き
続
け
た
市
場
長
は
腱
鞘
炎
。

し
か
し
鰻
は
、
昨
年
よ
り
入
荷
が
多
い
。
体
感
と
し
て
は
足
り

な
い
と
し
か
思
え
ず
、
不
思
議
で
あ
る
。

ナ
マ
ズ
の
蒲
焼
が
大
好
評

道
の
駅
よ
っ
て
西
土
佐
の
7
月
の
イ
ベ
ン
ト
「
夏
の
り
き
り
祭

り
」
に
て
、
ナ
マ
ズ
の
蒲
焼
き
を
販
売
。
香
ば
し
い
匂
い
が
食
欲

を
そ
そ
り
、
鰻
よ
り
食
べ
応
え
が
あ
り
美
味
し
い
。
非
常
に
人
気

で
、
1
時
間
ほ
ど
で
完
売
し
た
。
そ
の
後
数
日
間
、
ど
こ
で
聞
い

た
の
か
ナ
マ
ズ
の
蒲
焼
の
問
い
合
わ
せ
が
多
数
。
こ
の
好
評
ぶ
り

に
は
驚
き
、
今
後
も
イ
ベ
ン
ト
で
販
売
を
予
定
し
て
い
る
。

エ
ビ
市
場
は
い
づ
こ
へ

昔
は
多
す
ぎ
て
「
エ
ビ
市
場
」
と
言
わ
れ
、
一
人
5
キ
ロ
は
当

た
り
前
、
エ
ビ
専
用
樽
も
あ
っ
た
そ
う
な
。
そ
ん
な
時
代
は
何
処

へ
。
今
は
、
1
か
月
5
キ
ロ
で
、
一
人
５
０
０
㌘
く
ら
い
で
あ
る
。

今
年
は
、
い
つ
も
よ
り
多
い
と
噂
が
あ
る
が
入
荷
は
や
は
り
少

な
い
の
が
現
状
だ
。

ツ
ガ
ニ
が
始
ま
っ
た

ツ
ガ
ニ
が
８
月
１
日
よ
り
始
ま
っ
た
。
去
年
よ
り
も
入
り
が
遅

い
。
大
き
さ
は
ま
あ
ま
あ
。
大
き
い
雌
か
ら
な
く
な
っ
て
い
く
の

で
、
大
き
い
の
が
欲
し
け
れ
ば
お
早
め
に
。

去
年
は
空
前
の
ツ
ガ
ニ
ブ
ー
ム(

？)

で
ツ
ガ
ニ
が
飛
ぶ
よ
う
に

売
れ
て
い
っ
た
。
ガ
ネ
ス
ー
プ
も
作
れ
ば
作
る
だ
け
売
れ
た
、

さ
て
今
年
は
ど
う
な
る
か
。
ツ
ガ
ニ
の
季
節
が
は
じ
ま
る
。

川
に
鮎
は
い
る
よ
う
だ

＊
こ
の
新
聞
は
、
四
万
十
市
地
域
お
こ
し
協
力
隊
員
丸
石
が
鮎
市
場
を
中
心
と
し
た
情
報
を
漁
師
に
発
行
し
て
い
る
も
の
で
、
情
報
は
鮎
市
場
よ
り
提
供
頂
い
て
居
り
ま
す
。

今月の一番は・・・

(7月29日釣鮎・三島)
尺鮎間近！！！

なかなかの大物が入荷して
きてます☆

28cm

220g

7月は去年に比べ全体的
に入荷が少ない。鰻が去年
より増えていたことには驚
きだ。7月は梅雨が長引き、
天気の悪い日が多く、晴れ
たのは十日未満。天気の影
響をうけやすい漁ができな
い日が多かったのだろう。

なまずの蒲焼

市場の水槽にたまったツガニ



焼鮎とも、干し鮎とも、乾燥鮎ともいう。
冷蔵庫がない大昔からある鮎の加工品。今みたいに冷凍庫は
ないし、大量に獲った鮎は、ほとんどこの方法で保存していた。
囲炉裏の前で、こっくりこっくりしながら鮎を低温で10時間以上
焼きあげ、軒下に風干し。昔はそんな光景が当たり前だったよう
だ。
鮎以外何も使わないから、鮎そのものの美味しさが味わえる。
なんといっても保存性が高いのが魅力。
物語もあるし、焼鮎を調理することも一つの風情かな。
年末には重宝され、年越しそばの出汁に使われる。
最近、商談会で持っていくと、好評。
焼鮎のこれからに期待大☆

Vol.3
「焼鮎」

７
月
末
か
ら
少
し
ず
つ
獲
れ
始
め
た
。
量
は

多
く
な
い
が
、
大
き
い
鮎
が
増
加
。
尺
鮎
間
近

の
鮎
も
多
く
見
ら
れ
た
。
し
か
し
、
釣
れ
る
の

は
上
流
ば
か
り
。

８
月
初
め
に
浦
越
よ
り
令
和
初
の
火
振
り

鮎
が
４
０
㌔
ほ
ど
入
荷
。
西
土
佐
で
は
、
ご
ん

ぶ
り
や
網
で
獲
れ
る
。
ま
だ
群
れ
鮎
が
多
く
、

友
が
け
は
ま
だ
し
ば
ら
く
難
し
い
。
今
年
は
、

網
の
年
に
な
る
か
も
し
れ
な
い
。

鮎
が
跳
ね
と
る
姿
は
見
る
け
ど
、
釣
り
人
は

あ
ん
ま
り
見
か
け
な
い
。
何
人
か
来
る
け
ど
、

1
尾
釣
れ
る
か
ど
う
か
。
鮎
が
群
れ
て
、
瀬
に

つ
く
鮎
が
お
ら
ん
よ
う
じ
ゃ
ね
。
鮎
の
成
長
が

遅
い
か
な
。
網
で
数
尾
獲
っ
た
け
ど
、
今
後
ど

う
な
る
か
わ
か
ら
ん
ね
。

(

な
が
ち
ゃ
ん
よ
り
報
告)

✖

本
当
に
鮎
が
お
ら
ん
。
釣
り
人
も
お
ら
ず
。

小
さ
い
鮎
が
跳
ね
て
登
っ
て
る
と
こ
ろ
は
見

た
が
、
増
水
の
前
も
後
も
鮎
は
見
え
ま
せ
ん
。

今
年
は
い
よ
い
よ
駄
目
じ
ゃ
～
ツ
ガ
ニ
が
始

ま
っ
て
大
き
い
の
が
獲
れ
と
る
。
ツ
ガ
ニ
く
ら

い
か
ね
～

(

黒
尊
の
Y
＆
T
よ
り
報
告)

し
ゃ
く
り
の
名
人
達
は
、
鮎
が
お
ら
ん
よ
う

だ
と
言
っ
て
い
る
。
網
を
投
げ
た
人
も
ち
ら
ほ

ら
。
増
水
時
に
は
藤
の
川
口
で
鮎
を
か
け
る
人

は
お
る
が
、
登
り
よ
っ
た
ろ
う
か
。

(

の
り
よ
り
報
告)

～ん、鮎おるんでないかい。談～

久しぶりに大漁！ごんぶりの鮎

台風9号真っただ中 橘の河原


